Formula, Jan Szywata
Projektowanie i wyposazanie supermarketow, doradztwo finansowe i branzowe, szkolenia.

Uwaga na etylen (etan)

Warzywa i owoce podczas dojrzewania wydzielajg eten (etylen). Jest to roslinny hormon, ktéry
stymuluje dojrzewanie owocéw i warzyw.

Warzyw/owocow emitujgcych duze ilosci etenu nie wolno przechowywac blisko innych
wrazliwych warzyw/owocdw poniewz bedg dojrzewac szybciej i przez to szybciej sie zepsuja.

»jedno zgnite jabtko psuje wszystkie”.
Zgnite jabtko czyli takie, ktore jest przejrzate, produkuje bardzo duze ilosci etylenu, ktéry

rozprzestrzeniajgc sie powoduje przyspieszenie dojrzewania owocow w jego sgsiedztwie i w
konsekwencji ich szybsze gnicie.

Zawartos¢ 0,02% etylenu w powietrzu przyspiesza 4—10-krotnie proces dojrzewania.

Owoce, ktore dojrzewajgc podczas Owoce zrywane juz dojrzate, nie wydzielajg duzo
przechowywania wydzielaja duzo elylenu: etylenu:

Avokado Ananasy

Banany Arbuzy

Brzoskwinie, Morele, Nektariny Czeresnie

Figi Jagody

Jabtka, gruszki Liczi

Kiwi Papryka

Mango, Papaja, Melony Pomaranicze, Grejfruty, Cytryny, Mandatynki
Pomidory Truskawki

Przyktadowe efekty dziatania etylenu

Banany, Avokado, Papaja, Przyspiesza dojrzewanie i z6tkniecie
Ogorki, fasolka zielona, brokuty Z6tkniecie

Warzywa lisciaste Zotkniecie i wystepowanie plamek
Brukselka, selery naciowe, kwiaty ciete Wiedniecie, usychanie

Satata Rudobrunatny kolor na brzegach
Ziemniaki Miekng

Nie wystawiaj cebuli obok ziemniakow

Cebula wydziela cierpki, ostry zapach, ktory psuje smak i skraca okres przechowywania ziemniakow.
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